
Herfst afhaalmenu
Van maandag 19 oktober tot en met zondag 20 december 2026

Aperitief 
3 creatieve koude amuses

Menu 
Lauw gebakken duiffilet,

knolgroenten, hazelnootcrunch en gereduceerde jus van chardonnay en appelcider, subtiel gezoet
met perensiroop

-
Zacht gepocheerde Noordzeetong,

schorseneren, brunoise van pastinaak en butternutvelouté geparfumeerd met salie
-

Rosé gebakken hertenhaas,
ragout van bospaddenstoelen, herfstgroenten, pommes dauphine en krachtige wildjus, afgewerkt

met veenbessen
-

Gekarameliseerde appel, crème van tonkaboon, krokant bladerdeeg en gezouten karamel
-

Zoetjes bij de koffie

€ 12 per persoon voor de amuses 
€ 18 per persoon voor het voorgerecht 

€ 22 per persoon voor het tussengerecht 
€ 34 per persoon voor het hoofdgerecht 

€ 14 per persoon voor het dessert 
€ 2 per persoon voor de zoetjes bij de koffie 

Kant-en-klaarmaaltijden worden met zorg bereid, hygiënisch en gekoeld verpakt, en kunnen worden afgehaald of geleverd.
Wij houden rekening met het gebruiksgemak en daarom kunnen de gerechten vereenvoudigd worden

Hof te Rhode Traiteur


