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. .. Vrijdag 24 en zaterdag 25 april 2026 telkens van 19 tot 2 uur
Q .
. .
\d .. .
o.o. Receptie in de tuin
R Bubbels - streekbiertje - mocktail
[ ] .
d Trio van creatieve amuses
. .
. .
o Menu
e e
'.0. Gebakken kwartel met tricolor van meloen, Waldorfsalade met pijnboompitten, korstjes en honing-azijnsaus
e
oo -
. .
‘ . Krokant gebakken zeewolffilet, witte asperges met mimosagarnituur, zeekraal en kreeftmousseline
. . -
. . Mediterrane grilladebuffet
'.°. Drooggerijpt tussenribstuk van Belgisch Witblauw
.o.o Gegrilde lamskroon
. .
. . Voor houtvuur gebakken beenham
o o Gemarineerde bighaasjes
[ ]
' ' Geroosterde hoevekipfilets
. .
° Wilde zalm
. .
, . Zeebarbeel
o . Scampi
. ' Aardappelgratin en pelpatatjes in peterselieboter
. .
.0.0 Gegrilde seizoengroenten en warme sauzen
.... Saladebar en koude sauzen
. .
0.-. Hof te Rhodes nagerechtenbuffet met koffiebar
'... Bruidstaart
e
.°.° Hof te Rhodes ijsroomkarretje en flensjesbar met fruitsla, siroop, suikers en sausjes
. . Chocoladefantasie met fruitspies en marshmallows
’ ‘ Chocoladeschuim, tiramisu, roomrijst en pastel de nata
.o.o Fruit- en zwarte woudtaart(jes)
e
.'.’ Javanais, miserables, profiterolles en petitfours
e e
o o Kaasplank met ambachtelijk gebakken broodsoorten, nootjes en fruitgarnituren
. .
'.'. Drankenforfait
. .
. . Aangepaste wijnen - klassieke en alcoholvrije pils - frisdranken - frisse waters op tafel
' ' € 120 all-in per persoon
'.'. Herbeleef je huwelijksfeest! Trek je trouwkledij opnieuw aan en vier opnieuw die onvergetelijke avond.
'.°. Huis-fotograaf aanwezig om jouw huwelijksfoto op de schouw te vernieuwen.
L) Partytime met DJ
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