
Aperitief
3 crea�eve koude amuses

Menu
Ceviche van makreel, assor�ment van in Chardonnay-azijn gemarineerde radijzen en een dressing met groene appel

-
Gestoomde filet van pladijs, 

garnituur van gekleurde wortel, wortelcrème, basilicumolie en een witte wijnsaus met geitenkaas
-

Traag gegaarde tussenribstuk van kalf,
gevulde pa�ssons, erwten en tuinbonen met munt en een jus van kalfs met bonenkruid

-
Marmelade van rabarber met pistache, hoeve-ijs met yoghurt en meringue

-
Zoetjes bij de koffie

€ 12 amuses
€ 18 voorgerecht

€ 22 tussengerecht
€ 34 hoofdgerecht

€ 14 dessert
€ 2 zoetjes

Onze kant-en-klaar maal�jden worden hygiënisch en gekoeld verpakt.
Wij houden rekening met het gebruiksgemak en daarom kunnen de gerechten vereenvoudigd worden.

VAN 17 JUNI TOT EN MET 13 OKTOBER 2024

Zomer afhaalmenu


